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Secrétaire    @  

Trésorier    @  

Historique 

Depuis les temps reculés, Combs la Ville, située sur un coteau de la rivière Yerres, a été un terroir aimé des vignerons. Au 9ème siècle 

déjà, l’Abbé Irminon de l’Abbaye de Saint-Germain des Prés, recensait à Combs-la-Ville, dans un document qui nous est parvenu 

(le Polyptyque d’Irminon), 30 hectares de vignes qui produisaient 1500 hectolitres de vin. Comme dans toute l’Ile de France , ces 

vignes ont, depuis disparu. C’est pour faire revivre cette tradition et ce passé viticole que, sous l’impulsion de Jo Perret, un groupe 

de 12 amis créa à Combs la Confrérie des Compagnons d’Irminon le 17 avril 1988. Ce jour-là, 17 pieds de vigne furent plantés sur 

un terrain municipal, mis à notre disposition par la Municipalité. Depuis cette date, la vigne a grandi puisqu’en fin 2016, elle comptait 

443 ceps dont 65% de Sauvignon, 196 ceps de Chardonnay soit 28% et 51 ceps de Sémillon soit 7%. A partir de ces deux cépages, 

le Grand Échanson élève un vin blanc « Culturel ». Le Domaine du Petit chêne, dans les locaux prêtés par la Municipalité. Chaque 

année les bouteilles reçoivent une étiquette différente dessinée par l’un Grands Enlumineurs de la Confrérie. Outre cet objectif, la 

Confrérie s’est fixée deux autres : La Convivialité entre ses membres, la convivialité entre ses membres, la promotion et l’amour du 

bon vin en appliquant les règles du « savoir boire » La Confrérie participe à de nombreuses animations dans la ville : Téléthon, 

Marchés de Noël et reste ouverte aux autres manifestations sur demande. Au 31/12/2017, la Confrérie comprend 280 compagnons 

dont 75 qui participent à des degrés divers à la vie de la Confrérie. Parmi ses membres elle compte nombreux étrangers habitants 

l’une des quatre villes jumelées avec Combs et qui furent intronisées lors d’un de leur séjour dans notre belle cité. 

Produits et Traditions 

« Notre vin ne tape pas. Et on en est fier ! » A la sortie des cuves, le Domaine du Petit Chêne — c'est son nom — est un vin blanc 

sec, avec un nez dominé par le sauvignon, parfait pour accompagner du poisson et des fruits de mer. « Il fait penser à du sancerre ou 

d'autres vins de Loire, décrit Michel Courtois. Surtout, il n'est qu'à 11 ou 12 degrés. Notre vin ne tape pas. Et on en est fier ! ». Mais 

impossible pour le grand public de goûter le fameux breuvage : Il n'est pas destiné à la vente. Nous le buvons lors des repas de la 

confrérie, nous en offrons quelques bouteilles à des partenaires, etc. C'est ce qu'on appelle un vin « culturel », explique Michel 

Courtois. Nous n'avons pas d'œnologue professionnel pour l'assemblage, par exemple, contrairement à d'autres confréries 

franciliennes. Notre but est de conserver la tradition viticole de Combs, planter la vigne, l'entretenir et être ambassadeur de la 

commune à travers la confrérie et nos bouteilles. 

 
Vos 

Chapitres 

 Lieu  

 Lieu  

Vos 

Manifestations 

MARCHÉ DE NOËL Lieu  

TÉLÉTHON Lieu  
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